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Pilzlzuj oulu menut

Fransmannin keittiomestarit ovat loihtineet pilzlzujoulun leunniaksi ja sinun nautinnoksesi
Leittion maul:zlzailnpia herlzlzuja. Tervetuloa viettimain herkullista iltaa lzynttilﬁiden lﬁmpﬁiseen loisteeseen.

MENU 1

Aperitiivina suosittelemme: Fransu Kir (0.00€)
Menun kanssa suosittelemme matalahappoista

San Pellegrino kivenndisvettc
Maalaisranskalaisia makupaloja
An‘isokkaa, Copa]ein]ekua, marinoituja Latkarapu;}z,
ohiveja ja tomaattia, lohirilletted, ]ean]bk]eimarinoifuja
viikunoita, Chistou juustoa ja ranskalaista tummaa
Blé Noir leipeci

Viinisuositus: Sancerre Les Baronnes

(48.00 €/pll)

P

Paahdettua poronseliketti VL, G

Poron u/koﬁ/eet[i, kantarell- ja mustalzemyeakasﬁ]eeﬁa,
pinaatti-perunaterriimid ja paahdettuja juurcksia
Viinisuositus: Chapoutier Cétes-du-Rhéne

(42.50 €/pl)

Fransmannin suklaakakku

Lémmin suklaakakku, mansikkakastiketta ja vanhan-
ajan vanilajéidtelod

Viinisuositus: Graham’s Late Bottled Vintage Port
(3.70 €/4. cl)

EE R

4 7 o 50 € (Hinta ei siscllii Juomia)

MENU 2

Aperitiivina suosittelemme: La Gala (7.00€)
Menun kanssa suosittelemme mata/alzappofsta
San Pellegrino kivenndisvettc

Fransmannin lohirillette L.

Kevyesti savustettua lohta maustetussa majoneesissa,

marinoituja katkarapuja, punasipulia, tomaattia, rans-

kalaista tummaa Blé Noir leipéi ja basilikapistouta
Viinisuositus: Willm Rieshng

(37.00 €/pl))

Mestarin pippuripihvi VL

Mie de pain -kuorrutettua héréin sisifileeti (150 g),
konjakki-pippurikastiketta, kermaisia valkosipuli-
perunoita ja herkkusieni-harkipapu-sipulipaistosta
Viinisuositus: Yahmba Barossa Shiraz&Viognier
(30.00 €/pl))

Valkosuklaasoufflé

Lémmin valkosuklaakohokas ja mustaherukka-
sorbettia

Viinisuositus: Louis Eschenauer Sauternes

(4.80 €/4 )

EE R

4 6 o 4‘ O € (Hinta ei siscillii Jjuomia)

FRANSMANNI

nautinnolksi

Hatanpaan valtatie 1,33100 TAMP ERE, Péytévaraulzse’t ark klo 9.00-16.30
p. 03-5698 6010, muuna aikana 03-5698 6119, www.fransmanni fi

MENU 3

Aperitiivina suosittelemme: Laa’y Martini (7.00 €)
Menun kanssa suosittelernme matalahappoista
San Pellegrino kivenndisvettc

Kermainen kantarellikeitto VL

Kermaista kantare//i/eeii‘foa, ranskalaista tummaa
Blé Noir leipeci

Viinisuositus: Pinot Blanc Hugel

(30.00 €/pl))

Kalastajan sitkaa L,G

Paistettua sﬁ]eaa, copakink]eua, Ua//eauiini]eashfeeﬁa,
pinaatti-perunaterriimid ja paahdettuja juurcksia
Viinisuositus: Willm Rieshng

(37.00 €/pl))

ok k

Crépes Normandie

Téytetyt ohukarset, appelsiimilikésri-hunajasivapilla
karamellisoitua omenaa ja mantelirouhetta, vanhan-
ajan vaniliajidtelc

Viinisuositus: Louis Eschenauer Sauternes

(4.80 €/4.d))

EE R

3 8 o 2 O € (Hinta ei siscllii Juomia)

@ = Laktoositon
@ = Vihilaktoosinen
@ = Gluteeniton



